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Espumas au Parmesan 
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Le foie gras de Canard au sel de Guérande et Armagnac 
Pain de campagne grillé et sa confiture de cerise rouge 

 

Où 
 

L’assiette Scandinave : Saumon fumé, espadon, Thon, Hareng, 
maquereaux, à la crème de ciboulette 
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Loup entier de l’Atlantique au Fenouil, Risotto aux petits légumes 
 

Où 
 

Le magret grillé, sauce au foie gras, gratin dauphinois et ses 
légumes  
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Duo de mousse au chocolat et sa tuile d’amandes 
 

49 euros ttc 
 
 

Sté d’exploitation Orsi Laurent Restaurant Le Bouch on Lyonnais 13 rue de 
l’industrie  Toulouse  

Tel : 05.61.62.97.43- Fax : 05.61.63.00.71 
Courriel orsi.le-bouchon-lyonnais@wanadoo.fr  site www.le-bouchon-lyonnais.com  


